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Rezept
Ananaskuchen
Ein Rezept von Ananaskuchen, am 18.04.2024
Zutaten
1Dose Ananasin Ringen (Abtropfgewicht 490 g) 125g
3 Becher Zucker (1 Becher =1 Sahnebecher 4
mit 200 ml)
1 Packchen Vanillezucker 1 Prise
2TL abgeriebene Bio-Zitronenschale 2 Becher
1 "2 Becher Maismehl 3TL
1 2 Becher Puderzucker 1EL
16 kandierte Ananasstiicke
Rezeptinfos

weiche Butter

Eier

3% Becher Eierlikor
Salz

Mehl, Type 405
Backpulver

Rum (nach Belieben)

Fett und Mehl fur die Form

PortionsgroRe Fir 1 Kranzform von 2 | Inhalt (16 Stiick) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 60
bis 90 min | Pro Portion Ca. 330 kcal

Zubereitung

]. DieAnanasringe (iber einem Sieb abtropfen lassen (den Saft auffangen) und in 1 cm grofe Stiicke schneiden. Den
Backofen auf 190° vorheizen. Die Form einfetten und mit Mehl ausstreuen. Butter und Zucker schaumig schlagen. Die
Eier nacheinander unterriihren und den Eierlikér zufligen. Vanillezucker, Salz und Zitronenschale zufligen. Mehl,
Maismehl und Backpulver vermischen und unterriihren. Zum Schluss die Ananasstiicke unterziehen.

2. Den Teigin die Form fiillen und im Backofen (Mitte, Umluft 170°) ca. 50 Min. backen. In der Form etwas abkihlen lassen
und auf ein Kuchengitter stiirzen. Puderzucker mit 2 EL Ananassaft (nach Belieben mit Rum) glatt riihren, den Kranz
damit Gberziehen und mit kandierten Ananasstiicken verzieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/ananaskuchen-7420
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