Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Angemachter Kase

Ein Rezept von Angemachter Kase, am 10.04.2024

125g
Y2

VaTL

Y2 TL

Y2 Bund

Camembert

kleine Zwiebel
edelsiiRes Paprikapulver
mittelscharfer Senf
Schnittlauch

Pfeffer

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Zutaten

60g zimmerwarme Butter
1 Eigelb
1 Schuss Weilwein
2 Stangel Petersilie
Salz

Rezeptinfos

PortionsgroRe Flr 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion

Ca. 210 kcal

Zubereitung

]_. Den Camembert und die Butter mit einer Gabel zerdrlicken. Die Zwiebel schélen, fein wiirfeln und mit dazugeben. Als
nachstes folgen Eigelb, Paprika, der Weifdwein und der Senf.

2. Die Krauter abbrausen und trocken schiitteln, Petersilie fein hacken, Schnittlauch in kleine Réllchen schneiden. Auch
dies zur Kdsecreme geben.

3. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und alles mit der Gabel gut vermengen. Entweder zu kraftigem Bauernbrot reichen oder zu
Salzbrezelgeback.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/angemachter-kaese-86706
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