Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Cola-Peanutbutter-Cupcakes born in the USA

Ein Rezept von Cola-Peanutbutter-Cupcakes born in the USA, am 20.04.2024

100g

50¢g

1 Prise
knapp 1/2TL
200 ml
1-2EL

250¢g

zimmerwarme Butter

weilder Zucker
feines Meersalz
Backpulver
Cola

Zucker

kalter Mascarpone

12er-Muffinblech und 12 Papier-
Muffinformchen

Zutaten
100 g

150 g
40g
140 g
ca.50g

Rezeptinfos

dunkelbrauner Rohrohrzucker (z. B.
Muscovado)

Eier (M oder L)

Mehl

schwach entoltes Kakaopulver
kalte, cremige Erdnussbutter
kalte Sahne

gehackte, gesalzene Erdnusse und/oder
Schokospane zum Bestreuen

Spritzbeutel mit grofer Stern- oder Lochtille

PortionsgroRe Zutaten fiir 12 Stlick | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min

Zubereitung

1. DenBackofen auf 180° (Umluft 160°) vorheizen, Muffinblech mit den Papierférmchen auslegen. Fiir den Teig Butter und
beide Zuckersorten mit den Quirlen des Handriihrgerats gut verriihren. Eier dazugeben und alles in mind. 4 Min.
hellcremig aufschlagen. Das Salz dazugeben, Mehl, Kakao und Backpulver liber die Creme sieben und unterriihren,
wahrend man das Cola dazugieRt.

2. Teig mit einem Teeloffel in die Férmchen verteilen, dabei maximal zu drei Vierteln fiillen. Im Ofen (Mitte) in ca. 22 Min.
goldbraun backen (die Stabchenprobe nicht vergessen). Die Cupcakes aus dem Ofen nehmen und kurz abkihlen lassen,
dann aus der Form l6sen und auf einem Kuchengitter vollstandig auskiihlen lassen.

3. In der Zwischenzeit das Frosting zubereiten: Erdnussbutter, Zucker und Sahne mit den Quirlen des Handrlihrgerats gut
verriihren, dann Mascarpone unterrithren. Wenn nétig, essloffelweise noch etwas Sahne zufligen (das Frosting soll die
Form behalten und nicht zu weich werden), aber keinesfalls zu lange riihren, sonst wird der Mascarpone unansehnlich
flockig. In den Spritzbeutel fiillen, die Cupcakes damit garnieren. Mit Erdnlissen und/oder mit Schokospanen bestreuen.
Wer mag, stellt die Cupcakes noch etwas kiihl, dann wird das Frosting noch fester.
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