Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Rezept

Crostini mit Olivencreme

Ein Rezept von Crostini mit Olivencreme, am 10.04.2024
Zutaten

1Bund Basilikum 100 g entsteinte griine Oliven
1 getrockneter Peperoncino 1EL Pinienkerne
2EL Olivendl 12 diinne Scheiben WeiRbrot
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 155 kcal

Zubereitung

]_. Das Basilikum waschen, Blattchen abzupfen. Mit Oliven, Peperoncino, Pinienkernen und Ol fein piirieren (Mixer oder
Purierstab). Salz braucht's eher nicht, weil die Oliven schon genug davon haben.

2. Brotscheiben toasten oder im Backofen bei héchster Stufe rosten (etwa 4 Minuten). Mit der Creme bestreichen und bald
essen.
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