
3 Eier (ca. 150 g) 150 g Zucker

150 g Mehl (Type 405) 150 g Butter

1 Päckchen Backpulver 200 g Puderzucker

Rezept

Ei-Schwer-Kuchen
Ein Rezept von Ei-Schwer-Kuchen, am 10.04.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße Für 1 Kuchen Schwierigkeitsgrad leicht Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min

Zubereitung
Backofen vorheizen (180 Grad Ober-/Unterhitze). Eier, Butter und Zucker schaumig aufschlagen. Mehl mit Backepulver
mischen und hinzugeben. Wer mag kann jetzt noch Schoko-Drops, Kokosflocken oder ähnliches unter den Teig rühren.

1.

Eine Gugelhupf-Backform einfetten und den Teig hineingeben. Kuchen ca. 50-60 Minuten backen und anschließend
auskühlen lassen. Puderzucker mit Wasser zu einem Zuckerguss verrühren und über den Kuchen geben.

2.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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