Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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GU Rezepte
Rezept
Erdnussbutter-Brownies
Ein Rezept von Erdnussbutter-Brownies, am 20.04.2024
Zutaten
75g weiche Butter 100 g Erdnussbutter
175g Zucker 2 Eier
150 g Mehl 1TL Backpulver
2EL 2-3EL gesalzene Erdnusskerne
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 1 Springform von 20 cm @ (12 Stiick) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer:
unter 30 min | Pro Portion Ca. 230 kcal

Zubereitung

1. DieForm mit Backpapier belegen. Backofen auf 175° (Umluft 160°) vorheizen. Fir den Teig weiche Butter und
Erdnussbutter hell-cremig schlagen. Zucker dazugeben und griindlich unterriihren. Ein Ei nach dem anderen gut
unterrihren. Mehl und Backpulver mischen und zuletzt kurz unterriihren.

2. DenTeigin die Form fiillen, glatt streichen. Mit Erdnusskernen bestreuen. Im Ofen (Mitte) 30-35 Min. backen. Die
Oberflache soll knusprig, das Innere noch weich sein. In der Form abkiihlen lassen und in zwolf Stiicke schneiden.
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