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GU Rezepte
Rezept
Gnocchi mit Radicchio
Ein Rezept von Gnocchi mit Radicchio, am 09.04.2024
Zutaten
2EL Olivendl 400 g Gnocchi (Kihlregal)
1Bund Frihlingszwiebeln 1 mittelgroBer Radicchio (300 g)
Salz Pfeffer
2EL Aceto balsamico 30g Hartkase
10 Blattchen Basilikum
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 2 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 510 kcal

Zubereitung

1. Olin einer beschichteten Pfanne erhitzen und Gnocchi darin ca. 5 Min. goldbraun braten, dabei vorsichtig wenden.

2. Frihlingszwiebeln waschen, putzen und in Ringe schneiden. Radicchio waschen, putzen und in Streifen schneiden.
Beides zu den Gnocchi geben, salzen, pfeffern und noch 5 Min. braten.

3. Balsamico darlbertraufeln. Kase mit einem Sparschéler hobeln und dariibergeben. Basilikum grob zerpfliicken und
aufstreuen.
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