Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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GU Rezepte
Rezept
Hackpizza mit Schafskase
Ein Rezept von Hackpizza mit Schafskase, am 19.04.2024
Zutaten
1 rote Zwiebel 2
1Bund Petersilie 400 g
200 g stiickige Tomaten (aus der Dose) je2TL
1TL Harissa
1f ertigausgerollter Pizzateig (400 g, auf 200g
Backpapier, aus dem Kiihlregal) 2 EL
Rezeptinfos

Knoblauchzehen
Rinderhackfleisch

rosenscharfes und edelstiRes Paprikapulver,
gemahlener Koriander und Kreuzkiimmel

Salz
Schafskase (Feta)

Olivenol

PortionsgroBe Zutaten fiir 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro

Portion Ca. 655 kcal

Zubereitung
1. Backofen auf 250 Grad vorheizen (auch schon jetzt einschalten: Umluft 220 Grad).

2. Zwiebel und Knoblauch schélen und sehr fein wiirfeln. Petersilie abbrausen und trocken schiitteln, die Blattchen
abzupfen und fein hacken. Alles mit dem Hackfleisch und den Tomaten mischen und mit den Gewtirzen und dem Harissa

sowie Salz wiirzen.

3. Den Pizzateig auseinanderrollen und mitsamt dem Backpapier aufs Backblech legen. Die Hackmischung gleichméRig
darauf verstreichen. Den Schafskase in Stlicke kriimeln und daraufstreuen. Das Olivendl dartibertraufeln.

4_ Hackpizza in den Ofen (Mitte) schieben und 14-15 Minuten backen, bis sie schon gebraunt ist. Pizza in Stiicke schneiden

und gleich servieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/hackpizza-mit-schafskaese-58407
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