Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Hugo
Ein Rezept von Hugo, am 09.04.2024
Zutaten
1Stiick Bio-Limette 1Stiangel Minze
1-2 cl Holunderblitensirup (z. B. von d'arbo) 4-5cl Sodawasser
10 cl Prosecco (ersatzweise trockener Sekt) Weillweinglas
Eiswiirfel Barloffel
Trinkhalm
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 1 WeiRweinglas (40 cl) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min

Zubereitung

l. Das WeiRweinglas mit 4 - 5 Eiswiirfeln flillen. Die Limettenspalte hineinpressen und die ausgepresste Spalte mit ins Glas
geben.

2. Die Minze waschen und trocken schiitteln. Dann den Stangel zwischen den Handflachen leicht andriicken und ebenfalls
ins Glas geben. Holunderblitensirup und Sodawasser dazugieRen und mit dem Barloffel vorsichtig umriihren.

3. Den Cocktail mit dem Prosecco auffiillen und nochmals vorsichtig umriihren. Den Hugo sofort mit dem Trinkhalm
servieren.
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