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Rezept
Kartoffelsalat mit Pfifferlingen

Ein Rezept von Kartoffelsalat mit Pfifferlingen, am 23.04.2024

Zutaten
800 g fest kochende Kartoffeln Salz
200 ml Fleischbriihe 80 ml Rotweinessig
Pfeffer 3 Schalotten
200 g Pfifferlinge 50 g durchwachsener, gerducherter Speck
5EL Sonnenblumendl 1Bund Schnittlauch
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 4 Personen | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 60 bis 90 min Dauer: 60 bis 90 min | Pro Portion
Ca. 355 kcal

Zubereitung

]. DieKartoffeln waschen und ungeschélt in einem Topf mit Salzwasser zugedeckt in 25-30 Min. bei mittlerer Hitze gar
kochen.

2_ Die Kartoffeln abgiefRen und kurz abkiihlen lassen, dann noch warm pellen und in Scheiben schneiden. Die Fleischbriihe
mit 50 ml Essig aufkochen und heil} Uber die Kartoffeln geben, salzen und pfeffern, vorsichtig vermischen und 30 Min.
ziehen lassen.

3. Inzwischen die Schalotten schalen und fein hacken. Die Pfifferlinge waschen und putzen, groRe Pilze klein schneiden. Die
Schwarte vom Speck entfernen und den Speck in kleine Wiirfel schneiden.

4. In einer Pfanne 1 EL Ol erhitzen, darin den Speck bei mittlerer Hitze knusprig braun braten, herausnehmen. Die
Schalotten im Bratfett andlinsten, die Pilze dazugeben und unter Riihren 3-4 Min. braten, salzen und pfeffern, dann vom
Herd nehmen.

5. Schnittlauch waschen, trockenschitteln und in Réllchen schneiden. Ubriges Ol und restlichen Essig kraftig verquirlen
und mit Pilzen, Speck und Schnittlauch unter die Kartoffeln mischen. Nochmals mit Salz und Pfeffer abschmecken und
moglichst leicht lauwarm servieren.
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