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GU Rezepte
Rezept
Marmorkuchen mit Rum
Ein Rezept von Marmorkuchen mit Rum, am 09.04.2024
Zutaten
300g weiche Butter 250g Zucker
1Prise Salz 5 Eier (M)
375g Mehl 3TL Backpulver
1TL abgeriebene Schale von 1 Bio-Zitrone 6 EL Milch
2EL Rum (nach Belieben) 2EL (gestrichen) Kakaopulver
1 Packchen Bourbon-Vanillezucker Etwas Butter flir die Form
Etwas Puderzucker zum Bestauben
Rezeptinfos

PortionsgroBe 18 Stiicke (1 Kranzform @ 26 cm) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 60 bis 90
min | Pro Portion Ca. 285 kcal

Zubereitung

Zutaten fiir den Marmorkuchen-Teig

1. Butter mit den Quirlen des Handriihrgerats in einer Rithrschiissel auf hochster Stufe sehr schaumig schlagen.

2. Zucker und Salz einrieseln lassen, ca. 2 Min. schaumig riihren.

3. Nach und nach die Eier einzeln griindlich unterrihren.

4. Mehl und Backpulver mischen und dariibersieben.

5. Zitronenschale, 3 EL Milch und nach Belieben Rum dazugeben und alles bei kleiner Stufe gut verriihren.

6. Den Backofen auf 180° Ober-Unterhitze vorheizen.
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(. EineKranzform grindlich einfetten.

8. Den Teig halbieren.

9. Kakao und Vanillezucker mit den tibrigen 3 EL Milch glatt riihren und unter eine Teighalfte riihren.

]_O Zuerst die Halfte des hellen Teiges in die Form fiillen, dann den Kakaoteig und schlief3lich den restlichen hellen Teig.

11. Miteiner Gabelden Teig kreisférmig unterheben, so dass das typische Marmorkuchen-Muster entsteht.

Marmorkuchen backen
]_2 Den Kuchen auf unterer Schiene 50 - 55 Min. bei 180° Ober-Unterhitze backen.

]_3 Stabchenprobe machen: Sobald an einem Holzstéabchen kein Teig mehr klebt, ist der Kuchen fertig.

14. DenKuchen ausdem Ofen nehmen und ca. 10 Min. abkiihlen lassen. Aus der Form stiirzen und auf einem Kuchengitter
vollstandig auskiihlen lassen.

]_5 Mit Puderzucker bestauben.
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