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Rezept
Pfifferlinge mit Thymian
Ein Rezept von Pfifferlinge mit Thymian, am 05.04.2024
Zutaten
400 g Pfifferlinge 500g Tomaten
75 g durchwachsener Speck 2EL Pflanzendl
1EL Thymianblattchen Salz
schwarzer Pfeffer aus der Miihle
Rezeptinfos

PortionsgroRe FUR 4 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion
Ca. 195 kcal

Zubereitung

]. DiePilze trocken sdubern und ldngs halbieren. Tomaten tiberbriihen, héuten und entkernen. Das Fruchtfleisch in Wiirfel
schneiden. Speck klein wiirfeln.

2. Das Ol in einer Pfanne erhitzen und den Speck darin auslassen. Pfifferlinge zugeben und bei starker Hitze kurz anbraten.
Tomatenwiirfel zugeben und unter Riihren diinsten, bis sie zerfallen.

3. Thymianblattchen untermischen und die Pfifferlinge mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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