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GU Rezepte
Rezept
Russian Spring Punch
Ein Rezept von Russian Spring Punch, am 10.04.2024
Zutaten
1EL frische Beeren 1 Stangel
3cl Wodka 0,5cl
2. cl frisch gepresster Zitronensaft 0,5cl
6 cl Champagner (ersatzweise trockener Sekt) 1 Scheibe
Shaker
Longdrinkglas
Barsieb
Trinkhalm
Rezeptinfos

Minze

Creme de Cassis (Schwarzer Johannisbeerlikor)
Zuckersirup

von 1 Bio-Zitrone

Eiswirfel

gestolienes Eis

Barloffel

PortionsgroBe Fiir 1 Longdrinkglas (25 cl) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min

Zubereitung

1. Die Beeren nach Bedarf verlesen oder waschen und von den Rispen streifen. Die Minze waschen, trocken schiitteln und

fur die Deko beiseitelegen.

2. Wodka, Créme de Cassis, Zitronensaft und Zuckersirup in den Shaker geben und diesen mit Eiswirfeln auffiillen. Den
Shaker fest verschliefen und ca. 15 Sek. kraftig schitteln.

3. DasLongdrinkglas zur Halfte mit gestoRenem Eis fiillen. Den Inhalt des Shakers durch das Barsieb ins Glas gieRen und
mit Champagner auffiillen. Die Zitronenscheibe ins Glas geben und vorsichtig mit dem Barloffel umriihren. Die Beeren
auf das Eis legen, den Drink mit der Minze dekorieren und sofort mit dem Trinkhalm servieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/russian-spring-punch-82620
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