Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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Rezept
Schmetterling-Cupcakes
Ein Rezept von Schmetterling-Cupcakes, am 25.04.2024
Zutaten
225g weiche Butter 175g Mehl
%2 Pck. Backpulver (8 g) 1Prise Salz
100g Zucker 2 Eier
125 ml Milch ausgekratztes Mark von 1 Vanilleschote
(ersatzweise 1 TL Vanille-Extrakt)
150 g Himbeeren 250g gesiebter Puderzucker
24 kleine Zuckerperlen Gummi- oder Lakritzschniire fiir die Fiihler
Puderzucker zum Bestauben 12 Papierférmchen
Rezeptinfos

PortionsgroRe Flr 12 Stiick | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: mehr als 90 min | Pro Portion
Ca. 335 kcal

Zubereitung

]_. Backofen auf 175° vorheizen. Je ein Papierférmchen in die Vertiefungen des Muffinblechs setzen. Den Teig mit 100 g
Butter, Mehl, Backpulver, Salz, Zucker, Eiern, Milch und Vanillemark wie im Grundrezept (siehe Rezept-Tipp unten)
beschrieben zubereiten und in die Férmchen fiillen. Im Ofen (Mitte) 18 - 20 Min. backen. Cakes herausnehmen, kurz
abkiihlen lassen, aus dem Blech l6sen und auf einem Kuchengitter auskiihlen lassen.

2. Inzwischen fiir das Topping die Himbeeren verlesen, piirieren und durch ein Sieb streichen. Ubrige Butter und
Puderzucker mit den Quirlen des Handriihrgerats ca. 5 Min. aufschlagen. Das Beerenpliree unterriihren und das Topping
in einen Spritzbeutel mit groRer Lochtiille (14 mm @) fillen.

3. Von den Cupcakes einen Deckel abschneiden und halbieren. Topping flach auf die Unterteile spritzen. Halften mit den
runden Seiten gegeneinander leicht hochgestellt als »Fliigel« daraufsetzen. Je einen Tuff als »Gesicht« aufspritzen, mit
Perlen als Augen und Schniiren als Flihler verzieren. Die Fliigel mit Puderzucker bestauben.
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