Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Schneeballe
Ein Rezept von Schneeballe, am 09.04.2024
Zutaten
3 Eier (GroRe M) 100g
100g Mehl 200g
1 Packchen Sahnesteif 200g
1EL Puderzucker 1 Packchen
50 ml Mandellikor (z. B. Amaretto, ersatzweise 75¢g
Orangen- oder Ananassaft) 25
Rezeptinfos

Zucker

Sahne

Magerquark
Vanillezucker
Kokosraspel zum Walzen

Papierformchen fur Muffins

PortionsgroRe Flr 25 Stiick | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 60 bis 90 min | Pro Portion Ca.

95 kcal

Zubereitung

]. FirdenTeigden Backofen auf 175° (Umluft 160°) vorheizen. Ein Backblech mit Backpapier belegen. Eier und Zucker mit
dem Handriihrgerat in 3 Min. hell aufschlagen. Das Mehl auf einmal zugeben und unterheben. Den Teig auf dem Blech
verstreichen und im Ofen (Mitte) in ca. 15 Min. goldgelb backen. Herausnehmen und in ca. 30 Min. auskiihlen lassen.

2. Fur die Creme die Sahne mit Sahnesteif steif schlagen. Quark, Puderzucker, Vanillezucker und Likér glatt riihren. Die

Schlagsahne unterheben.

3. Den Kuchen in kleine Stiicke zupfen und zur Creme geben. Alles gut vermischen. Von der Masse mit einem Essloffel 25
Portionen abstechen und rund formen. Die Béllchen in den Kokosraspeln walzen und in Papierformchen setzen. Bis zum

Servieren kihl stellen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/schneebaelle-64187
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