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Rezept
Schokotorte mit Beeren
Ein Rezept von Schokotorte mit Beeren, am 20.04.2024
Zutaten
300g Sahne 200 g dunkle Schokolade
6 Eier 150g Zucker
3EL heilles Wasser 180 g Mehl
3 EL Kakaopulver 2 gestrichene TL Backpulver
2 Blatt Gelatine 300 g gemischt Beeren (frisch oder TK)
100 g Zucker 1/2 Vanilleschote
50 ml Orangensirup 100 g frische Beeren
1TL Puderzucker Butter zum Fetten der Form
Rezeptinfos

PortionsgroBe ZUTATEN fiir eine Springform von 26 cm @ | Schwierigkeitsgrad schwer | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer:
mehr als 90 min

Zubereitung

Fiir die Creme die Sahne erhitzen. In eine Schiissel giefen und die Schokolade unter Riihren darin auflésen. Uber Nacht
kalt stellen.

Den Backofen auf 180° (Umluft 160°)vorheizen. Boden der Form mit Butter fetten. Fiir den Biskuit die Eier mit Zucker und
3 EL heiRem Wasser mit dem Handriihrgerat auf hoher Stufe in etwa 3 Min. weiRschaumig schlagen. Mehl, Kakaopulver
und Backpulver durchsieben und nach und nach auf kleiner Stufe in die Masse einarbeiten. Den Teig in die Springform
fillen und im Backofen (Mitte) 25-30 Min. backen. In der Form abkuhlen lassen.

Am nachsten Tag die Gelatine einweichen. Die Beeren mit dem Zucker aufkochen. Vanilleschote aufschlitzen, Mark
ausschaben und zu den Beeren geben. Die Gelatine ausdriicken und unter Rihren in der Beerenmischung auflésen.
Abkihlen lassen.

Den Biskuitboden aus der Form [6sen und auf eine Tortenplatte setzen. Den Boden waagerecht durchschneiden. Den
unteren Boden mit Orangensirup betrdufeln. Den Rand der Springform oder einen Tortenring um den Boden legen. Die
Beerenmischung, wenn sie anfangt zu gelieren, auf den Boden giefien und glatt streichen. Den oberen Teil des Bodens
daraufsetzen und leicht andrtiicken.

Die Sahne-Schokomischung mit dem Handruhrgerat auf hoher Stufe in 4-5 Min. steif schlagen, 3-4 EL Creme
zurlickbehalten, den Rest auf dem Boden verteilen. Die Form locker abgedeckt 2-3 Stunden in den Kiihlschrank stellen.
Vor dem Servieren vorsichtig den Rand der Springform abnehmen. Tortenrand mit der Gibrigen Creme bestreichen. Mit
Beeren und Puderzucker dekorieren.
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