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Rezept
Spanische Zitronen-Kartoffeln

Ein Rezept von Spanische Zitronen-Kartoffeln, am 09.04.2024

Zutaten
750 g fest kochende Kartoffeln Salz
2 Zitronen 4 Knoblauchzehen
1EL Weillweinessig 4EL Gemisefond
6 EL Olivendl extra nativ schwarzer Pfeffer
2EL gehackte Petersilie
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 4 Personen: | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion
Ca. 225 kcal

Zubereitung

]. DieKartoffeln waschen und in Salzwasser zugedeckt 25-30 Min. kochen. AbgieRen, ausdampfen lassen und pellen. Noch
lauwarm langs halbieren und in fingerdicke Scheiben schneiden.

2. Die Zitronen auspressen. Den Knoblauch abziehen und fein wiirfeln. Zitronensaft, Knoblauch, Essig und Gemisefond
verriihren. Das Ol unterquirlen, mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die Sauce (iber die Kartoffeln gieRen, vorsichtig
vermischen. Mit Petersilie bestreuen und servieren.
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