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Rezept
Tomaten-Salsa mit Limettensaft

Ein Rezept von Tomaten-Salsa mit Limettensaft, am 20.04.2024

Zutaten
600 g reife Strauchtomaten 1 kleine rote Zwiebel
1 kleine frische, rote Chilischote 2EL Olivenaol
1EL frisch gepresster Limettensaft Salz
Pfeffer 1Prise Zucker

2 Bund Koriandergriin (ersatzweise Petersilie)

Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 4 Personen | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 75 kcal

Zubereitung

1. Die Tomaten waschen, vierteln, entkernen und fein wirfeln. Die Zwiebel schilen und in sehr kleine Wiirfel schneiden. Die
Chilischote langs halbieren, entkernen und fein hacken.

2_ Tomaten, Zwiebeln und Chilischote mit Ol, Limettensaft, Salz, Pfeffer und Zucker wiirzen. Koriandergriin waschen und
trockenschtteln, Blatter abzupfen, grob hacken und unterriihren. Mit gebratenen Hahnchenkeulen oder Chicken-Wings
servieren, oder zu Crackern, Grissini oder Tortilla-Chips reichen.
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