Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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Kiichen
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GU Rezepte

Vanillekipferl prasentiert von Johann Lafer

Ein Rezept von Vanillekipferl prasentiert von Johann Lafer, am 18.04.2024

180¢g
1 Packchen
100g

1 Prise

Zutaten
kalte Butter 70g Zucker
Bourbon-Vanillezucker 3-4Pdckchen Bourbon-Vanillezucker zum Walzen
gemahlene Mandeln 250g Mehl
Salz
Rezeptinfos

PortionsgroRe Fir ca. 50 Stiick | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: mehr als 90 min | Pro
Portion Ca. 65 kcal

Zubereitung

l. Die Butter mit Zucker, 1 Packchen Vanillezucker, Mandeln, Mehl und Salz verkneten. Den Teig in Folie einpacken und
mind. 1 Std. kihl stellen.

2. Ein Backblech mit Backpapier auslegen. Den Backofen auf 170° vorheizen. Vom Teig walnussgroRe Stiicke abnehmen
und zu Wirsten mit spitzen Enden rollen. Zu Hérnchen biegen und auf das Blech setzen. Im Ofen (Mitte) in ca. 12 Min.
nicht zu dunkel backen. Noch heif3 vorsichtig im restlichen Vanillezucker wenden.
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