
je 1/2 Bund Dill, Petersilie und Schnittlauch 1 TL Wacholderbeeren

125 g weiche Butter Salz

Pfeffer etwas abgeriebene Orangenschale

Rezept

Wacholder-Kräuter-Butter
Ein Rezept von Wacholder-Kräuter-Butter, am 26.04.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße Für 4 Personen Schwierigkeitsgrad leicht

Zubereitung
Kräuter abspülen und trockenschütteln. Blättchen abzupfen und fein hacken. Wacholderbeeren in einer Pfanne kurz
anrösten, im Mörser zerstoßen. Butter mit der Gabel fein zerdrücken, mit Kräutern, Wacholder, Salz, Pfeffer und
Orangenschale würzen. Reste einfrieren.

1.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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