Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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GU Rezepte
Rezept
Waffles
Ein Rezept von Waffles, am 10.04.2024
Zutaten
1 grofes Ei (GroRe L) 65g weiche Butter
50g Zucker 1TL Traubenzucker-Vanille-Sirup
125g Mehl 1/4 TL Backpulver
knapp 1/8 | Milch Ol zum Backen
2EL Puderzucker 1TL Zimtpulver
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 2 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion
Ca. 830 kcal

Zubereitung

]. DasEitrennen. Butter, Zucker, Vanillesirup und Eigelb schaumig riihren. Mehl mit Backpulver mischen und abwechselnd
mit der Milch unter den Teig riihren. Das Eiweil3 steif schlagen und unterheben.

2_ Backofen auf 75° vorheizen. Ein Waffeleisen erhitzen, mit Ol ausstreichen. Pro Waffel 2-3 EL Teig hineingieRen und in ca. 5
Min. knusprig goldbraune Waffeln backen. Auf einem Kuchengitter im Ofen warm halten. Puderzucker und Zimt mischen
und Uber die Waffeln streuen. Die Waffeln heil? servieren.
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