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Rezept
25 Minuten Zucchini-Tomaten-Gratin

Ein Rezept von 25 Minuten Zucchini-Tomaten-Gratin, am 10.04.2024

Zutaten
300g kleine Zucchini
500 g Kartoffeln
2-3 Knoblauchzehen
Pfeffer
2EL schwarze Oliven ohne Stein

6 EL Gemdusebrihe

Rezeptinfos

500 g reife aromatische Tomaten

2 Zwiebeln
Meersalz

je 4-6 Zweige Thymian und Bohnenkraut

6 EL Olivenol

Ol fiir die Form

PortionsgroRe Flr 4 Portionen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 60 bis 90 min | Pro Portion

Ca. 250 kcal

Zubereitung

Zucchini und Tomaten waschen. Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch schélen. Alles in sehr diinne Scheiben schneiden.

Eine grole Auflaufform (20 x 25 cm) mit Ol ausstreichen, das Gemiise hineinschichten. Mit Meersalz und Pfeffer wiirzen.

Backofen auf 200° vorheizen. Krduter waschen und trocknen, die Blattchen hacken. Mit Oliven tber das Gem{ise streuen.

Ol und Briihe mischen und dariibergieRen. Im Ofen (Mitte, Umluft 180°) 50-60 Min. backen, bis das Gemiise gar ist.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/25-minuten-zucchini-tomaten-gratin-9380
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