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American Cheesecake
Ein Rezept von American Cheesecake, am 13.03.2024
Zutaten
200 g Butterkekse 100 g Butter
200g Zucker 3 EL Speisestarke
800 g Frischkase (Doppelrahmstufe) 1 Ei
125g Sahne 1TL abgeriebene Schale einer Bio-Zitrone
2EL Zitronensaft
Rezeptinfos

Portionsgrofe Fir 1 Springform von 26 cm @ (12 Stiick) | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 60
bis 90 min | Pro Portion Ca. 440 kcal

Zubereitung

1. Ofen auf 200° vorheizen. Butterkekse in einem Gefrierbeutel mit dem Nudelholz fein zerkriimeln. Butter zerlassen, mit
den Kriimeln mischen. Form mit Backpapier auslegen, die Kriimelmasse hineingeben, andriicken und einen kleinen Rand
bilden. Im Ofen (unten, Umluft 180°) 8-10 Min. vorbacken.

2. Zucker, Starke und Frischkase cremig rihren. Ei, Sahne, Zitronenschale und -saft zugeben und glatt riihren.
Frischkdsemasse auf den vorgebackenen Boden streichen. Weitere 45 Min. backen, dabei zwischendurch mit Backpapier
abdecken. In der Form mehrere Stunden auskihlen lassen.
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