Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Apfel-Rosinen-Haufchen
Ein Rezept von Apfel-Rosinen-Haufchen, am 09.06.2026
Zutaten
200g Mehl 75¢
1/4TL Salz 1
100 g kalte Butter 250¢g
1EL Zitronensaft 3EL
50g Rosinen
Rezeptinfos

Zucker

Ei

sduerliche Apfel
Ahornsirup

Puderzucker zum Bestreuen

PortionsgroBe Fiir 40 Stiick | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion Ca.

55 kcal

Zubereitung
1. Backofen auf 180° (Umluft 160°) vorheizen. Zwei Bleche mit Backpapier belegen. Mehl, Zucker, Salz, Ei und Butter zu

einem kriimeligen Teig riihren.

2. Apfel waschen, grob raspeln, mit Zitronensaft, Ahornsirup und Rosinen mischen und unter den Teig rithren. Mit Teel6ffeln
kleine Portionen auf das Backpapier setzen. Im Backofen (Mitte) in 10-12 Min. goldgelb backen. Lauwarm mit

Puderzucker bestreuen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/apfel-rosinen-haeufchen-11974
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