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Rezept

Barenfang Honiglikor

Ein Rezept von Barenfang Honiglikér, am 09.06.2026
Zutaten

1 Bio-Zitrone 500 g flussiger Akazien-, Bliiten- oder
Orangenbliitenhonig
11l Wodka 1/2 Zimtstange
1/2 Vanillestange 1 Gewirznelke
Rezeptinfos

PortionsgroRe FUR 3 FLASCHEN A 500 ML INHALT | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30
min

Zubereitung

l. Die Zitrone waschen, abtrocknen und die Schale der halben Zitrone in einer Spirale ca. 1 cm breit abschneiden, ohne die
weiRe Haut mit abzuschneiden. Den Honig in einen Topf geben, auf 40° erwdrmen und richtig fliissig werden lassen. Vom
Herd nehmen und in eine Schissel fiillen.

2. Den Wodka nach und nach unterriihren. Zitronenschale und Gewiirze dazugeben und den Likéransatz in ein groRes,
hohes Glas fiillen. Verschlossen an einem kiihlen, dunklen Ort 2 Monate durchziehen lassen.

3. Anschlieffend den Likor durch eine Kaffeefiltertite filtrieren und in die sorgfaltig gereinigten Flaschen fiillen. Die
Flaschen verschlieRen und nach Wunsch den Likér noch 2 Wochen nachreifen lassen.
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