Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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GU Rezepte
Rezept
Baguette-Auflauf
Ein Rezept von Baguette-Auflauf, am 08.10.2026
Zutaten
16 Scheiben Baguette-Brot (ca. 220 g) 50g Krauterbutter
200 g geraucherte Putenbrustin 16 Scheiben 16 Scheiben Gouda (ca. 150 g)
1Bund Petersilie 3/8 [ Milch
3 Eier Pfeffer
1 Prise frisch geriebene Muskatnuss Fett fiir die Form
Rezeptinfos

PortionsgroBe 4 | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min

Zubereitung

]. Baguette mitder Kriuterbutter bestreichen. Je 1 Scheibe Putenbrust und Gouda auf eine Brotscheibe legen. In einer

gefetteten Gratinform schuppenartig verteilen.

2. Petersilie waschen und hacken. Milch und Eier verquirlen. Petersilie unterriihren. Mit Pfeffer und Muskat wiirzen. Uber

das Brot gieRen. Im heiften Ofen bei 200° (Mitte, Umluft 180°) ca. 25 Min. backen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/baguette-auflauf-10421
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