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Rezept
Baileys-Brownies mit Nusskruste

Ein Rezept von Baileys-Brownies mit Nusskruste, am 10.04.2024

Zutaten
200 g Zartbitterschokolade (50-65 % Kakaoanteil) 150 g Butter
1/2TL l6sliches Kakaopulver 3 Eier (M)
150 g hellbrauner Rohrohrzucker (z. B. Muscovado) 50g weiller Zucker
1/4TL gemahlener Zimt 1/4TL feines Meersalz
125g Mehl 25g schwach entoltes Kakaopulver
60 ml Baileys (Whiskey-Sahne-Likor) 50 g gehackte Haselnlsse
Brownieform (20 x 20 cm)
Rezeptinfos

PortionsgroBe Zutaten fiir 16 Stlick | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min

Zubereitung

]_. Backofen auf 190° (Umluft 170°) vorheizen, die Brownieform mit Backpapier auslegen. Die Schokolade fein hacken und
zusammen mit der Butter und dem Kaffeepulver in einer Metallschiissel Giber dem heiflen Wasserbad schmelzen, dabei
gelegentlich umrihren.

2. Eier in einer Schiissel mit den Quirlen des Handriihrgerats oder der Kiichenmaschine kurz aufschlagen, beide
Zuckersorten dazugeben, in mind. 3 Min. cremig rithren. Schokobutter, Zimt und Salz unterrihren, dann Mehl und Kakao
darlibersieben, den Baileys dazugeben und nur so lange weiterriihren, bis ein homogener Teig entstanden ist.

3. Den Teig in die Form gieRen, glatt verstreichen und die Nisse gleichméRig darliberstreuen. Im Ofen (Mitte) 28-30 Min.
backen. Herausnehmen, nach 10 Min. die Gebackplatte mit Hilfe des Backpapiers aus der Form heben und auf einem
Kuchengitter komplett auskiihlen lassen. Dann in 16 gleich groRe Stlicke schneiden.
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