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Rezept
Bavaria-Burger mit Leberkase

Ein Rezept von Bavaria-Burger mit Leberkdse, am 28.06.2026

Zutaten
YaBund Schnittlauch 50 g weiche Butter
4 Laugenbrotchen 1TL Rapsol
4 Scheiben Leberkése (a 100 g) 4 Scheiben Bergkase (220 g)
4TL siuRerSenf 8 EL WeiRkohlsalat (Kiihltheke)
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 4 Burger | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min

Zubereitung

]_. Den Schnittlauch waschen, trocken schiitteln und in feine Rollchen schneiden. Die Schnittlauchréllchen mit der Butter in
eine Schissel geben und mit einer Gabel griindlich verkneten. Die Brotchen halbieren und in einer heilRen Pfanne rosten.
Das Rapsolin eine beschichtete Pfanne geben und die Leberkdsescheiben darin bei starker Hitze 3 - 4 Min. braten. Nach
der Hélfte der Zeit wenden und den Kase auf den Leberkdse legen.

2_ Untere Brotchenhalfte mit Schnittlauchbutter bestreichen, obere mit Senf. Den Krautsalat abtropfen lassen und auf die
untere Brotchenhalfte geben, den Leberkase darauflegen und den Burger mit der oberen Brotchenhalfte schlieRen.
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