Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Bitter-Lemon-Cake
Ein Rezept von Bitter-Lemon-Cake, am 09.04.2024
Zutaten
4 Eier 250¢g
200ml Ol 200 ml
abgeriebene Schale von 2 Bio-Limetten 300g
1 Packchen Backpulver 200¢g
Saftvon 1 Limette
Rezeptinfos

Zucker
Bitter-Lemon-Limonade
Mehl

Puderzucker

Fett flir die Form

PortionsgroBe Fiir eine Kranzform von 26 cm @ (20 Stiicke) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer:

60 bis 90 min | Pro Portion Ca. 240 kcal

Zubereitung

1. Ofenauf200° vorheizen und die Form fetten. Eier und Zucker dick-cremig schlagen. Ol und Bitter Lemon zugeben. Die
Halfte der Limettenschale mit Mehl und Backpulver rasch unterriihren. Den Teig in die vorbereitete Form fiillen und den

Kuchen im Ofen (unten, Umluft 180°) 40-45 Min. backen.

2. Aus Puderzucker und Limettensaft einen Guss rithren, restliche Limettenschale untermischen. Den abgekiihlten Kuchen

mit dem Guss Uiberziehen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/bitter-lemon-cake-5053
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