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Rezept

Burger-Sauce

Ein Rezept von Burger-Sauce, am 10.04.2024
Zutaten

1Stange Staudensellerie (ca. 30 g) 1 diinne Frihlingszwiebel (ca. 20 g)
1 kleines Stiick griine Paprikaschote (ca. 60 g) 200g Tomatenketchup
1EL Sweet Chilisauce (Asialaden) Salz
Chiliflocken
Rezeptinfos

PortionsgroRe Flr 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 30 kcal

Zubereitung

]. Den Staudensellerie und die Frihlingszwiebel waschen. Sellerie von groben Faden befreien. Die Friihlingszwiebel putzen.
Die Paprikaschote halbieren, von Kernen und Trennwénden befreien und waschen. Alles in 1/2 cm grofie Wiirfel
schneiden.

2_ Das Tomatenketchup mit Sweet Chilisauce glatt verriihren, die Gemiisewdirfel dazugeben und die Sauce mit Salzund 1
Prise Chiliflocken pikant abschmecken.
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