Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Cappuccino-Cupcakes

Ein Rezept von Cappuccino-Cupcakes, am 09.04.2024

150¢g

2

1TL

3 gehdufte TL
4-5EL

ca. 60 ml

weiche Butter

Eier (L)

Kakaopulver
Instant-Espressopulver
Milch

abgekiihlter Espresso

Holzstabchen

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Zutaten
150 ¢g
150g
1TL
aTL
36
12
Rezeptinfos

Zucker

Mehl

Backpulver

Salz
Schokoladen-Mokkabohnen

Papierférmchen

PortionsgroBe Fiir 1 12er-Muffinblech | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 60 bis 90 min | Pro
Portion Ca. 225 kcal

Zubereitung

1. Den Backofen auf 175° vorheizen. Die Mulden des Muffinblechs mit den Papierférmchen auslegen. Butter und Zucker
schaumig schlagen, die Eier einzeln dazugeben und unterschlagen. Das Mehl mit Kakao, Backpulver, Espresso und Salz
mischen und abwechselnd mit der Milch unterriihren.

2. Den Teigin die Formchen geben, je 3 Mokkabohnen in die Mitte setzen und leicht andriicken. Die Kiichlein im Ofen (Mitte)
25 - 30 Min. backen. Herausnehmen, die Oberflache mit einem Holzstdbchen mehrmals einstechen und mit jeweils ca. 1
TL Espresso tranken. Die Cupcakes kurz abkihlen lassen, aus der Form [6sen und auf einem Kuchengitter vollstéandig
abkuhlen lassen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/cappuccino-cupcakes-86452
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