Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Cappuccinotorte

Ein Rezept von Cappuccinotorte, am 11.05.2026

4
200 ml
300g

1 Packchen
11/2

S5EL

2 Packchen

Eier

o]

Mehl

Backpulver

Packchen Sahnepuddingpulver
Cappuccinopulver, gesiif3t

Sahnesteif

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Zutaten
250¢g
200 ml
2EL

675 ml
400 g

Rezeptinfos

Zucker

kalter Kaffee

Kakaopulver

Fett und Semmelbrosel fir die Form
Milch

Sahne

Portionsgrofe Fir 1 Springform von 26 cm @ (16 Stiicke) | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer:
mehr als 90 min | Pro Portion Ca. 390 kcal

Zubereitung

1. Ofen auf 200° vorheizen, die Form einfetten und mit Bréseln bestreuen. Eier mit Zucker dick-cremig schlagen. Ol und
Kaffee dazugeben. Mehl mit Kakao- und Backpulver rasch unterriihren. In die Form fiillen. Im Ofen (unten, Umluft 160°)
45-50 Min. backen. Herausnehmen und abkiihlen lassen.

2. Boden mit einem Loffel aushohlen, dabei einen Rand von 1 cm stehen lassen. Die Kuchenmasse grob zerbroseln.
Tortenring um den Boden stellen. Das Puddingpulver mit 100 ml Milch anriihren. Restliche Milch in einem Topf zum

Kochen bringen, angeriihrtes Puddingpulver und Cappuccinopulver einriihren und aufkochen lassen. Den Pudding in
den ausgehodhlten Boden fiillen und im Kiihlschrank fest werden lassen.

3. Sahne mit Sahnesteif steif schlagen, zwei Drittel der Kuchenbrosel unterheben und auf dem Pudding verteilen. Mit

Ubrigen Broseln bestreuen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/cappuccinotorte-13155
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