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Rezept
Cheesecake mit Erdbeeren und echter Vanille

Ein Rezept von Cheesecake mit Erdbeeren und echter Vanille, am 19.04.2024

Zutaten
75g Butter 150 g Butterkekse
4 Eier 225g Zucker
1/2 Vanilleschote (Mark) 4EL Speisestarke
125g Sahne 800 g Schichtkase (20 % Fetti. Tr.)
750 g Erdbeeren 1Pck. roter Tortenguss
Ol fuir die Form
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 1 Springform mit 26 cm @ (ca. 12 Stiick) | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: mehr als 90 min
Dauer: mehr als 90 min | Pro Portion Ca. 250 kcal

Zubereitung

]_. Springform eindlen. Butter schmelzen, abkiihlen lassen. Kekse in einen Gefrierbeutel fillen, verschliefen und mit dem
Nudelholz darlberrollen, sodass feine Brosel entstehen. Mit der warmen Butter mischen. Keksteig in der Springform
verteilen und andriicken, sodass ein fester Boden entsteht. Zugedeckt ca. 30 Min. kiihl stellen.

2. Backofen auf 195° vorheizen. Die Eier mit 200 g Zucker und dem Vanillemark cremig schlagen. Die Stérke nach und nach
mit der Sahne glatt riihren und dazugeben, Schichtkase unterriihren.

3. Kasecreme auf dem Boden verteilen und den Kuchen im heiRen Ofen (Umluft 175°) ca. 1 Std. 15 Min. backen. Noch ca. 15
Min. im ausgeschalteten Ofen abkiihlen lassen, dann herausnehmen und in der Form vollstandig abkihlen lassen.

4. Erdbeeren waschen, putzen, in Scheiben schneiden und facherartig auf dem Kuchen verteilen. Tortengusspulver mit
restlichem Zucker in einem Topf mischen, nach und nach 250 ml Wasser zugiefen und unter Rithren aufkochen. Guss
sofort liber die Erdbeeren verteilen und fest werden lassen.
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