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Rezept
Cointreau-Triuffel
Ein Rezept von Cointreau-Triiffel, am 06.06.2026
Zutaten
150g weile Schokolade 1 Bio-Orange
80g Sahne 20g Glukosesirup
30 ml Cointreau 30 weilte Hohlkugeln
150 g temperierte weilte Schokolade Orangeat flir die Deko
Rezeptinfos

PortionsgroRe Fir 30 Stiick | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 60 bis 90 min Dauer: 60 bis 90 min

Zubereitung

]_. Schokolade hacken und in eine Schiissel geben. Orange heiR abwaschen, abtrocknen, Schale diinn abschalen und sehr
klein schneiden. Sahne mit Glukosesirup und Orangenschale in einem Topf 1 Min. aufkochen. Orangensahne (iber die
Schokolade gieflen und riihren, bis sich die Schokolade aufgel6st hat. Cointreau einflieRen lassen und unterriihren.
Ganache ca. 20 Min. abkiihlen lassen.

2_ Orangeat fein schneiden. Ganache mit dem Spritzbeutel in die Hohlkugeln fiillen. Diese mit temperierter Schokolade
verschlieflen und darin tauchen. Jeden Triiffel mit 1 Stiick Orangeat verzieren.
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