
1 Maracuja (Passionsfrucht) 4 cl naturtrüber Apfelsaft

2 cl Bananen-Fruchtsaftgetränk 1/2 cl Limettensaft (am besten frisch gepresst)

1 cl Mangosirup 1-2 Spritzer eiskalte Orangenlimonade

Rezept

Completely Passionate - Tropischer Cocktail ohne Alkohol
Ein Rezept von Completely Passionate - Tropischer Cocktail ohne Alkohol, am 08.10.2026

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße Für 1 Longdrinkglas (250 ml) Schwierigkeitsgrad leicht Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min

Zubereitung
Die Maracuja heiß waschen, abtrocknen, quer halbieren und das Fruchtfleisch mit einem Löffel aus den Schalen in den
Shakerbecher kratzen. Eine Schalenhälfte für die Deko aufheben. Das Longdrinkglas etwa zu drei Vierteln mit
gestoßenem Eis füllen.

1.

Apfelsaft, Bananen-Fruchtsaftgetränk, Limettensaft und Mangosirup mit 6 Eiswürfeln in den Shaker geben. Den Shaker
verschließen und etwa 20 Sek. kräftig schütteln. Den Inhalt des Shakers durch das Barsieb in das Glas gießen.

2.

Die Orangenlimo in den Shakerbecher geben, einmal durchschwenken und durch das Barsieb in das Glas gießen. Die
Maracujaschalenhälfte als »Hütchen« auf den Drink setzen und den Drink mit dem Trinkhalm sofort servieren.

3.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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