
1 Packung fertiger Croissantteig Optionale Toppings: Beeren, Obst, Schokolade,
Quark

Puderzucker

Außerdem
Waffeleisen etwas Butter zum Einfetten

Rezept

Croffles
Ein Rezept von Croffles, am 27.04.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße 6 Schwierigkeitsgrad leicht Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min

Zubereitung
Zunächst den fertigen Croissantteig ausrollen, entlang der perforierten Linien in Dreiecke schneiden und diese zu
Croissants aufwickeln.

1.

Danach das Waffeleisen mit etwas Butter einfetten und vorheizen lassen (mittlere Hitze).2.

Anschließend je ein Croissant in das Waffeleisen legen und für ca. 2-3 Minuten goldbraun backen.3.

Danach die fertigen Croffles nach Belieben mit Beeren, Schokolade oder Quark toppen oder mit Puderzucker bestreuen.4.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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