
125 g Rotes Johannisbeergelee 100 ml Orangensaft

2-3 El Dijonsenf 5 EL Mandelöl

Meersalz schwarzer Pfeffer aus der Mühle

Cayennepfeffer

Rezept

Cumberland-Dressing
Ein Rezept von Cumberland-Dressing, am 13.03.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße Für 4 Personen Schwierigkeitsgrad mittel Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min Pro Portion
Ca. 200 kcal

Zubereitung
Johannisbeergelee, Orangensaft und Senf in einen schmalen Mixbecher geben und mit dem Pürierstab glatt pürieren.1.

Während des Mixens das Mandelöl nach und nach zugeben, bis eine glatte Emulsion entstanden ist. Mit Salz, Pfeffer und
Cayennepfeffer würzen.

2.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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