Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Danischer Hotdog

Ein Rezept von Danischer Hotdog, am 20.04.2024
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Rezeptinfos

Cornichons (Glas)
lange Rostbratwiirste
mittelscharfer Senf

Mayonnaise

PortionsgroBe Zutaten fiir 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min | Pro Portion Ca. 830 kcal

Zubereitung

1. DieZwiebelschalen und sehr fein hacken. Die Cornichons abtropfen lassen und lédngs in feine Scheiben schneiden. Das o]

in einer Pfanne erhitzen und die Bratwiirste darin bei mittlerer Hitze in 5-6 Min. rundum knusprig braun braten.

2. Die Hotdog-Brotchen langs aufschneiden, jedoch nicht ganz durchtrennen. Die Schnittflachen mit Senf bestreichen. Die
Bratwdrste in die Brotchen legen und die Cornichon-Scheiben links und rechts daneben stecken. Je 1 EL Ketchup und
Mayonnaise auf den Bratwiirsten verteilen. Die Hotdogs mit gehackten Zwiebeln und Rostzwiebeln bestreuen, leicht
zusammenklappen und servieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/daenischer-hotdog-96961
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