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Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Diplomatencreme
Ein Rezept von Diplomatencreme, am 23.04.2024
Zutaten
500 ml Milch 1 Packung Vanillepuddingpulver
Zucker fiir den Pudding 250 ml Sahne (30 % Fett)
1 Packung Vanillezucker 4EL Schokoladenraspel
Heidelbeeren nach Belieben Himbeeren nach Belieben
Rezeptinfos

PortionsgroRe Fir 8 Stlick | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: mehr als 90 min Dauer: mehr als 90 min

Zubereitung

1. Milch, vanillepuddingpulver und Zucker nach Packungsanweisung kochen, unter sténdigem Riihren abkiihlen lassen.

2. Pudding mit Frischhaltefolie abdecken, damit sich keine Haut bildet und in den Kiihlschrank stellen. Sahne mit
Vanillezucker steif schlagen.

3. Pudding nochmals verriihren und Sahne unterheben. Schokoraspel einriihren oder zum Schluss auf das Dessert streuen.
Mit Beeren garnieren.
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