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GU Rezepte

Rezept
Doppelkekse "Spielplatzkarussell"

Ein Rezept von Doppelkekse "Spielplatzkarussell", am 10.04.2024

Zutaten
500g Mehl 150g Zucker
300g Butter 1 Ei(L)
250 g weilde Kuvertiire 5EL Aprikosenkonfitlire
35 bunte Schokolinsen 175 Gummibarchen (ca. 400 g)
Backpapier Mehl zum Arbeiten
runder Ausstecher (ca. 6 cm @)
Rezeptinfos

PortionsgroRe Fir ca. 35 Stiick | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: mehr als 90 min | Pro
Portion Ca. 220 kcal

Zubereitung

1. Mehlund Zuckerin eine Schiissel geben. Butter in Fléckchen und Ei dazugeben. Alles mit den Knethaken des
Handrlhrgerats zu einem glatten Teig kneten. In Folie wickeln und ca. 30 Min. kalt stellen.

2. Backofen auf 180° vorheizen. Zwei Bleche mit Backpapier auslegen. Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache
ausrollen. Aus dem Teig ca. 70 runde Platzchen ausstechen und auf die Bleche legen. Im Backofen (Mitte, Umluft 160°)
ca. 12 Min. backen. Platzchen vom Blech nehmen und abkiihlen lassen.

3. Die Kuvertiire in einer Metallschissel liber dem heiRen Wasserbad schmelzen. Die Konfitlire glatt riihren. Die Halfte der
Platzchen mit Konfitiire bestreichen und die tibrigen Platzchen daraufsetzen. Platzchen mit Kuvertire bestreichen und
antrocknen lassen, bis sie fast fest ist.

4. Indie Mitte der Platzchen jeweils 1 Schokolinse als Steuerrad driicken. Rundherum 5 Gummibérchen an den Rand des
Platzchens setzen.
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