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GU Rezepte
Rezept
Drei-Kase-Creme
Ein Rezept von Drei-Kase-Creme, am 19.04.2024
Zutaten
125 g nicht zu reifer Camembert 100g Doppelrahm-Frischkase
100 g Hittenkase 2EL Créme fraiche
2 Zweige Basilikum Salz
weiler Pfeffer
Rezeptinfos
PortionsgroRe FUR 2 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 415 kcal
Zubereitung

l. Den Camembert entrinden und mit einer Gabel fein zerdriicken. Den Frischkdse und den Hiittenkase untermischen. Die
Kasemasse mit der Créme fraiche glatt riihren.

2. Das Basilikum waschen, trockenschiitteln und die Blattchen fein hacken. Unter die Kdsecreme heben. Die Creme sparsam
mit Salz und Pfeffer wiirzen und in ein Schalchen flllen. Mit Vollkorn- oder Knackebrot servieren.
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