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Rezept
Eierlikorkuchen einfach & schnell

Ein Rezept von Eierlikdrkuchen einfach & schnell, am 15.01.2026

Zutaten
5M Eier 250 g Puderzucker
2 Packchen Bourbon-Vanillezucker 1Prise Salz
250 ml neutrales Pflanzendl 250 ml Eierlikor
125g Mehl (Type 405) 125g Speisestarke
1 Packchen Backpulver Butter und Semmelbrosel fiir die Form
Puderzucker zum Bestreuen
Rezeptinfos

PortionsgroRe Fir 1 Kranzform (ca. 25 Stlicke) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 60 bis 90 min
| Pro Portion Ca. 220 kcal

Zubereitung

]_. Den Backofen auf 180° (Umluft 160°) vorheizen. Die Kranzform gut einfetten und mit Semmelbréseln ausstreuen.

2. Fur den Rihrteig zuerst die Eier mit Puderzucker, Vanillezucker und Salz mit den Quirlen des Handriihrgerats oder in der
Kiichenmaschine dickschaumig schlagen. Ol und Eierlikér langsam einflieRen lassen und unterriihren. Mehl, Starke und
Backpulver gut mischen und nur kurz unterarbeiten.

3. Den Teigin die Form fiillen. Im Ofen (unten) ca. 1 Std. backen. Den Backofen ausschalten und den Kuchen 10 Min. darin
ruhen lassen. Die Form aus dem Ofen nehmen, den Kuchen 10 Min. abkihlen lassen, dann vorsichtig auf ein Kuchengitter
stiirzen und vollstandig auskiihlen lassen. Mit Puderzucker bestreuen.
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