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Rezept
Erdbeeren mit Sahne de luxe

Ein Rezept von Erdbeeren mit Sahne de luxe, am 09.04.2024

Zutaten
250g Erdbeeren 1TL brauner Zucker
1-2 Baiser (50 g) 50 g Pistazienkerne
250g Schlagsahne 200 g weilde Kuvertiire
Rezeptinfos
PortionsgroBe 4 | Schwierigkeitsgrad mittel
Zubereitung
1. Die Erdbeeren im Sieb kurz abspiilen und entkelchen, dann in Scheiben oder Stlicke schneiden. Dies mit Zucker

vermischen.

2. Baiser in eine Gefriertiite geben und in grobe Stiicke klopfen. Auf ein Sieb schitten und den feinen Zucker raussieben,
sonst wird es zu sufd. Pistazien grob hacken. Schlagsahne steif schlagen.

3. Einen kleinen Topf mit Wasser aufkochen und die Hitze auf kleine Stufe regulieren. Kuvertiire in Stiicke brechen, in eine
Schiissel geben und auf den Topf setzen, wo sie unter 6fterem Rithren schmilzt.

4. Diewarme geschmolzene Schokolade mit einem Loffel mit der Sahne vermischen. Etwas Erdbeeren in ein Glas geben,
mit Sahne bedecken (das geht gut mit einem Spritzbeutel ohne Tiille) und mit Pistazien sowie Baiser bestreuen. So die
Glaser schichtweise flillen und zum Schluss mit Erdbeeren, Pistazien und Baiser verzieren.
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