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GU Rezepte
Rezept
Erdnusscreme-Cookies
Ein Rezept von Erdnusscreme-Cookies, am 10.04.2024
Zutaten
1 Ei 130g brauner Zucker
2 Pck. Vanillezucker 175g Butter
70g Erdnusscreme 125g Mehl
1/2 TL Backpulver 1/2 TL Natron
1/4TL Salz 200 g gesalzene Erdnusskerne
Rezeptinfos

PortionsgroRe FUR 36 STUCK | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min

Zubereitung

l. Backofen auf 180° (Umluft 160°) vorheizen. Blech mit Backpapier auslegen. Ei, Zucker und Vanillezucker verriihren.
Butter und Erdnusscreme unterriihren. Mehl, Backpulver, Natron und Salz mischen, unterriihren. 150 g Erdniisse hacken
und unterziehen.

2_ Teig essloffelweise auf 2 Bleche verteilen. Restliche Niisse grob hacken, auf die Haufchen verteilen. Im Backofen (Mitte)
15-20 Min. backen.
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