
500 g Zucker 250 ml Wasser

Rezept

Feiner Zuckersirup
Ein Rezept von Feiner Zuckersirup, am 01.05.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße 500 ml Schwierigkeitsgrad leicht Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min

Zubereitung
Den Zucker in einen Topf geben, 250 ml Wasser hinzufügen und erhitzen, aber nicht zum Kochen bringen. Mit einem
Barlöffel den Zucker so lange rühren, bis sich die Kristalle komplett aufgelöst haben.

1.

Den Topf vom Herd nehmen und den Zuckersirup vollständig auskühlen lassen. Abgekühlt in eine saubere Flasche füllen
und kühl und dunkel lagern. Er hält sich ca. 8 Wochen.

2.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/feiner-zuckersirup-101026 Seite 1


	Feiner Zuckersirup
	Zutaten
	Rezeptinfos
	Zubereitung


