
50 g schwarze Oliven ohne Stein 75 g Feta

2 EL Olivenöl 1 EL Kräuter der Provence

1 TL Salz 450 g Weizenmehl Type 550

1 1/2 TL Trockenhefe

Rezept

Fetabrot mit Oliven - Rezept für den Brotbackautomat
Ein Rezept von Fetabrot mit Oliven - Rezept für den Brotbackautomat, am 10.04.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße FÜR 1 BROT Schwierigkeitsgrad leicht Zeit Zubereitung: unter 30 min Pro Portion Ca. 190 kcal

Zubereitung
Oliven halbieren. Feta klein würfeln. 280 ml Wasser und die Zutaten in der Reihenfolge Olivenöl, Kräuter, Feta, Oliven,
Salz, Mehl und Hefe in die Backform geben. Bitte die Bedienungsanleitung des Gerätes beachten.

1.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/fetabrot-mit-oliven-rezept-fuer-den-brotbackautomat-743 Seite 1
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