
1 türkisches Fladenbrot 1 Dose stückige Tomaten (400 g)

1 TL getrockneter Oregano Salz

Pfeffer 1 Prise Zucker

2 Kugeln Mozzarella (à 125 g)

Rezept

Fladenbrot-Pizza mit Tomaten und Mozzarella
Ein Rezept von Fladenbrot-Pizza mit Tomaten und Mozzarella, am 25.04.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße Für 4 Personen Schwierigkeitsgrad leicht Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min Pro Portion
Ca. 490 kcal, 14 g F, 24 g EW, 69 g KH

Zubereitung
Den Backofen auf 220° vorheizen. Backblech mit Backpapier belegen. Das Fladenbrot aufschneiden und die Hälften auf
das Blech legen. Je nach Blechgröße evtl. die Hälften halbieren, sodass alles auf einmal auf das Blech passt.

1.

Für die Tomatensauce die Tomaten mit Oregano, Salz, Pfeffer und Zucker verrühren. Sauce auf die Fladenbrotstücke
verteilen. Mozzarella in Scheiben schneiden. Fladenbrotstücke mit Mozzarella belegen. Im heißen Ofen (Mitte) 10-15 Min.
backen.

2.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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