Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Garnelencocktail

Ein Rezept von Garnelencocktail, am 10.04.2024

100g

2EL

2TL
300g

Mayonnaise

Ketchup
ein paar Spritzer Tabascosauce
Zitronensaft

geschalte gegarte Garnelen

Kiichen

Gotter

GU Rezepte

Zutaten

Rezeptinfos

50g

1EL
1TL

saure Sahne (macht die Sauce ein bisschen
leichter)

Whisk(e)y oder Brandy (nach Belieben)
Worcestersauce
ein paar Salatblatter fiir die Garnitur

scharfes Paprikapulver zum Bestreuen
(Cayennepfeffer geht ebenso)

PortionsgroBe Reicht flir 4 als Imbiss: | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro
Portion Ca. 115 kcal

Zubereitung

1. Mayonnaise mit saurer Sahne, Ketchup, eventuell Whisk(e)y oder Brandy, Tabasco, Worcester und Zitronensaft in eine
Schiissel geben, mit dem Schneebesen durchschlagen.

2. Die Salatblatter waschen und trockenschitteln, Cocktailglaser oder Glas- oder Porzellanschalchen damit auslegen.

3. Die Garnelen in die Glaser oder Schalchen fiillen. Sauce dartiber (6ffeln, Paprikapulver aufstreuen und aufessen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/garnelencocktail-3469
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