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Rezept
Gnocchi mit Lauch-Tomatensauce

Ein Rezept von Gnocchi mit Lauch-Tomatensauce, am 20.04.2024

Zutaten
1 diinne Stange Lauch 20g Putenschinken
1EL Butter 50 ml Gemisebriihe
1EL Tomatenmark 100 ml Milch
150 g Fertig-Gnocchi (Kihlregal)
Rezeptinfos

Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion Ca. 365 kcal

Zubereitung

1. DenLauchvonWurzeln und Griin befreien, ldngs aufschlitzen und waschen. Léngs in feine Streifen schneiden, diese quer
fein wiirfeln. Den Putenschinken in feine Wiirfel schneiden.

2. Die Butter in einem Topf erhitzen, den Lauch darin kurz andiinsten. Die Schinkenwiirfel 2-3 Min. mitdiinsten.
Gemusebriihe zugieRen, Tomatenmark einrlihren, Milch zugeben. Alles erhitzen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

3. Die Gnocchi zugeben und noch einige Min. bei schwacher Hitze in der Sauce kochen lassen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/gnocchi-mit-lauch-tomatensauce-7341 Seite 1



	Gnocchi mit Lauch-Tomatensauce
	Zutaten
	Rezeptinfos
	Zubereitung


