
250 g Sahne 150 g Gorgonzola

100 g Ricotta Salz

Pfeffer frisch gemahlen

1-2 TL Zitronensaft 1/2 Bund Schnittlauch

Rezept

Gorgonzolacreme
Ein Rezept von Gorgonzolacreme, am 20.03.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße Zutaten für 4 Personen: Schwierigkeitsgrad leicht Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min Pro
Portion Ca. 370 kcal

Zubereitung
Die Sahne in einer Kasserolle erhitzen. Gorgonzola und Ricotta in kleinen Stücken hinzufügen und bei mittlerer Hitze
schmelzen lassen, ab und zu umrühren.

1.

Die Sauce bei schwacher Hitze 3 Min. cremig einköcheln lassen und mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft abschmecken.2.

Den Schnittlauch waschen, trockenschütteln und mit der Schere in feine Röllchen schneiden. Vor dem Servieren über die
Gorgonzolacreme streuen.

3.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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